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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw
przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r.
przez laboratoria UOKiK w Warszawie i

Olsztynie

W IV kwartale 2019 r. w Laboratoriach
UOKIK zbadano 20 prébek przypraw
(Laboratorium w Warszawie - 15 probek,

Laboratorium w Olsztynie - 5 probek).

Laboratorium w Warszawie
przeprowadzito badania fizyczne,
chemiczne i biochemiczne z
uwzglednieniem parametrow

charakterystycznych dla poszczegolnych
przypraw np. zawartosci piperyny w
pieprzu, kurkuminoidow w kurkumie,

kapsaicyny w papryce, zawartosci olejkow

eterycznych, mocy barwienia i innych
(szczegotowe informacje o badaniach w
tabelach 1-6a).

Laboratorium w Olsztynie zbadato probki
przypraw pod katem identyfikacji
gatunkowej z wykorzystaniem techniki
PCR (szczegotowe informacje o badaniach

w tabelach 7 i 7a).

Na 20 zbadanych probek 9 probek

oceniono jako niezgodne (45 %).

M Prébki zgodne

M Probki niezgodne



Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i
Olsztynie

Niezgodnosci, ktore wykryli pracownicy

laboratorium:

brak zachowania czystosci, w tym
gatunkowej, oferowanych przypraw:
moze byc¢ to spowodowane zbyt mata
dbatosciag podczas konfekcjonowania
obecnos¢

przypraw  (stwierdzona

pojedynczych drobnych
wtoskow/siersci/wtokienek mogacych
pochodzi¢ z ubran oséb pracujacych
przy recznym pozyskiwaniu szafranu),
ale w znacznej czesci moze to byc
dziatanie celowe. Szczegblnie
jaskrawym przyktadem fatszowania
przypraw jest oregano. Wszystkie trzy
badane probki oregano cechowaty sie
Zawartos¢

niewtasciwg  jakoscia.

zanieczyszczen roslinnych  (innych

niz oregano)  wyniosta ok.  34%
(oznaczone metoda PCR), a nawet
ok. 80% (oznaczone metoda fizyczna);
fatszowanie innymi roslinami, np. w
oregano znajdowaty sie m.in.: liscie
czarnej i

czerwonej  porzeczki,

zurawiny, borowki, oliwki, a takze
sumaka, majeranku, tymianku;

dodatek sktadnikow tanszych
(np. zdrewniatych todyzek), skutkiem
jest podwyzszona zawarto$¢ popiotu
ogolnego i wtdkna surowego (prébki
mielonego pieprzu czarnego, kminu
rzymskiego) oraz podwyzszona
zawartosc¢ popiotu nierozpuszczalnego
w kwasie wskazujaca
na zanieczyszczenia mineralne np.

piasek (prébka mielonego kminu

rzymskiego).  Obnizona  zawartos¢

sktadnikow charakterystycznych dla
przyprawy np.  piperyny
odpowiedzialnej smak

danej
Za ostry
pieprzu, czy olejkow eterycznych w
oregano,

zasygnalizuje domieszke

innych sktadnikéw niz oczekiwany lub
przyprawy -
przesuszong, w ktorej czes¢ olejkow

stabg jakos¢ samej
zostata utracona. Olejki eteryczne
jako sktadniki zywnosci petnia wiele
funkcji:

odznaczaja sie dziataniem

leczniczym, sg naturalnymi
konserwantami, nadaja potrawom

aromat, a dodane do potraw
usprawniaja proces trawienia, usuwaja
uczucie przejedzenia i pobudzaja

prace uktadu pokarmowego.

Na szczegélng uwage zastuguja wyniki
pierwszego badania szafranu (najdrozsza
przyprawa) - przebadane probki szafranu
nie wzbudzity zastrzezen co do czystosci
gatunkowej; w oparciu o ocenge wizualng
nie stwierdzono np. zafatszowania

krokoszem barwierskim, czesto
przedstawianym w literaturze jako roslina

uzywana do tego celu.
Szafran a wilgotnos¢

W toku badan pracownicy laboratoriow

otrzymali natomiast przekroczona
zawartosc popiotu ogolnego i wilgotnosci w
jednej z dwoch dostarczonych prébek.
Wilgotnos¢ wg normy dla szafranu nie
12 %, w

powinna przekraczac
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i

Olsztynie

Laboratorium w Warszawie o0znaczono
wilgotno$¢ na poziomie 13,1 %. Parametr
nabiera

ten w przypadku szafranu

wiekszego Znaczenia niz tylko
niewystarczajaco wysuszony surowiec lub
zle przechowywany (szafran jest okreslany
jako przyprawa higroskopijna). Z uwagi na
wysoka cene szafranu, wyzsza wilgotnosc¢
jest przestawiana w literaturze jako
mozliwos¢ celowego zawyzenia masy

sprzedawanej przyprawy.
Szafran a moc barwienia

Probka szafranu spetniata wszystkie

wymagania  przedstawione  w normie

(wyniki dla szafranu kat. I-Ill), wykazata
jednak nizsza moc barwienia wzgledem
dotaczonego do probki Swiadectwa
towaru, w ktérym dana prébka zostata
doprecyzowana jako kategoria I - ,,Sargol”
tzn. tylko znamiona o jednolitej,
ciemnoczerwonej barwie.  Otrzymany
wynik moze byc skorelowany z obecnoscig
fragmentow o niejednolitej barwie -
Z pomaranczowo-zottymi koncami (srednio
wilosci ok. 2% masy zbadanej probki),
ktore odznaczaja sie nizszymi
wtasciwosciami barwiacymi niz fragmenty
jednolite o barwie ciemnoczerwonej,

wchodzace w sktad tzw. ,,Sargolu”.
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Wykaz parametréw niezgodnych oznaczonych w préobkach przypraw

Lp Przyprawa Liczba probek Ligzba probek Parametry niezgodne
’ zbadanych niezgodnych
Pieprz czarny mielony
1 - wyzsza zawartosc¢ popiotu ogélnego
Laboratorium w Warszawie 4 2 - wyzsza zawartos¢ wtdkna surowego
- nizsza zawartosc piperyny
Kmin rzymski mielony
- wyzsza zawartosc¢ popiotu ogélnego
- wyzsza zawartosc¢ popiotu nierozpuszczalnego w kwasie
2 | Laboratorium w Warszawie 2 7 - opgcnoéé glutenu przy braku informacji na opakowaniu o mozliwosci sladowych
ilosci glutenu
- obecnos¢ glutenu przy braku informacji w jezyku polskim (informacja tylko
w jez. angielskim o sladowych ilosciach)
Laboratorium w Olsztynie 1 0 —
Oregano
- nizsza zawartosc olejkow eterycznych w poréwnaniu do wymagan normy
3 | Laboratorium w Warszawie 2 2 lub deklarowanej zawartosci na opakowaniu
- Zanieczyszczenia roslinne inne niz oregano
Laboratorium w Olsztynie 1 1 - zanieczyszczenia roslinne inne niz oregano, niska zawartosc sktadnika gtéwnego
Szafran
- wyzsza wilgotnosc
4 - wyzsza zawartos¢ popiotu ogolnego
Laboratorium w Warszawie 2 2 - nizsza moc barwienia wzgledem deklaracji zawartej w Swiadectwie towaru
- obecnos¢ zanieczyszczen nieroslinnych, postac szafranu nieodpowiadajaca
kategorii produktu sugerowanej w swiadectwie towaru
Kurkuma
5 | Laboratorium w Warszawie 3 0 —
Laboratorium w Olsztynie 1 0 —
Papryka/Chilli
6 | Laboratorium w Warszawie 2 0 —
Laboratorium w Olsztynie 2 0 —
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

PIEPRZ CZARNY MIELONY

Tabela 1 . . .
informacje ogélne

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki 460/2019 464/2019 472/2019 474/2019
. . . . . . Pieprz czarny z Wietnamu

Nazwa Pieprz czarny mielony Pieprz czarny mielony Pieprz czarny mielony mielony

Dystrybutor P.W. Marsol, Dystrybutor: Desi Bazaar Neetu Colian Sp. 7 0.0.. ul. Zdroiowa Unilever Polska Sp. z 0.0.,
Przedsiebiorca ul. Szkolna 17a, 86-120 Bhojwani, al.. Krakowska 97, 1 22860 O’ at.c’>wekJ Al. Jerozolimskie 134, 134,

Pruszcz 05-090 Raszyn ’ P 02-305 Warszawa

Termin 12/2020 06/2021 09/2022 08/2022
trwatosci
Masa nominalna 200 100 18 16
produktu g 8 s g
Cena za
opakowanie 10,00 zt 9,90 zt 1,55 zt 1,99 zt
[PLN]
Cenaza 100 g
[PLN] 5,00 zt 9,90 zt 8,61 zt 12,44 zt
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Tabela 1a

Laboratorium
p. W Warszawie

Numer probki

1. Masa netto, g

Zawartosc wody, %
(m/m)
Zawartosc olejkéw
3. eterycznych w s.m.,
ml/100g
Zawartosc popiotu
4, ogoblnego w s.m.,
% (m/m)
Zawartosc¢ popiotu
5. nierozpuszczalnego w
kwasie w s.m., % (m/m)
Zawartosc piperyny
6. ws. m.,
% (m/m)
Zawartosc wtokna
7. surowego w s. m.,
% (m/m)
Obecnos¢
zanieczyszczen

460/2019

zgodna

9,6

1,1

5,51

0,16

3,5

18,24

nie stwierdzono
obecnosci

PIEPRZ CZARNY MIELONY

Wyniki badan laboratoryjnych

464/2019
zgodna

8,6

1,8

6,3

0,3

4,0

22,29

nie stwierdzono
obecnosci

PIEPRZ&Zy -

CIARNY

472/2019
zgodna

9,9

1,3

4,13

0,10

5,4

12,9

nie stwierdzono
obecnosci

474/2019

zgodna

10,6

1,4

3,9

0,09

5,6

13,55

nie stwierdzono
obecnosci

Wymagania
jakosciowe
wg normy
ISO 959-
1:1998(E)
Pepper (Piper
nigrum L.),
whole
or ground -
Specification-
Part 1: Black
pepper

max. 13,0

min. 1,0

max. 6,0

max. 1,2

min. 4,0

max. 17,5
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Lp.

10.

11.

12.

13.

Tabela 1a

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki

Zawartosc siarczynow,
mg/kg

Obecnos¢ glutenu
Obecnosc¢ syntetycznych
barwnikow

Profil olejkow
eterycznych

Ocena organoleptyczna

Ocena probki:
zgodna/niezgodna

460/2019

<3

nie stwierdzono
obecnosci

nie stwierdzono
obecnosci

profil olejkow
eterycznych
charakterystyczny
dla pieprzu czarnego

akceptowalna

niezgodna

PIEPRZ CZARNY MIELONY
Wyniki badan laboratoranych

464/2019

<3

nie stwierdzono
obecnosci

nie stwierdzono
obecnosci

profil olejkow
eterycznych
charakterystyczny
dla pieprzu czarnego

akceptowalna

niezgodna

472/2019

<3

nie stwierdzono
obecnosci

nie stwierdzono
obecnosci

profil olejkow
eterycznych
charakterystyczny
dla pieprzu czarnego

akceptowalna

zgodna

474/2019

<3

nie stwierdzono
obecnosci

nie stwierdzono
obecnosci

profil olejkow
eterycznych
charakterystyczny
dla pieprzu czarnego

akceptowalna

zgodna

Wymagania
jakosciowe
wg normy
ISO 959-
1:1998(E)
Pepper (Piper
nigrum L.),
whole
or ground -
Specification-
Part 1: Black
pepper
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Tabela 2

LT IRS

KM HEY s

_ AR LT

CPARIELAN | MIELGYY
— e i

ANELONY

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki 458/2019
Nazwa Kmin rzymski mielony
Przedsiebiorca habibi; www.habibi.pl
Termin trwatosci 01.2021

EZPeLnI\?] za opakowanie 5,00 zt

Cena za 100 g [PLN] 4,00 zt

KMIN RZYMSKI MIELONY
Informacje ogélne

463/2019

Kmin rzymski mielony (TRS Ground Jeera Power)

Dystrybutor: Kuchnie $wiata S.A., ul. Stodowiec 10/10,
01-708 Warszawa

3.01.2021
100 g
8,50 zt

8,50 zt
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

KMIN RZYMSKI MIELONY

Tabela 2a oy s , .
Wyniki badan laboratoryjnych
Ly 1"'";.. == e T ——
& T
. ”~E-I:'.-.““'_ EEH['J" Wymagania jakosciowe
Laboratorium wg normy PN-EN 150 6465:2009

wersja angielska
Przyprawy -- Owoc kminu
rzymskiego (Cuminum cyminum L.)
- Wymagania Cumin, ground

Lp. w Warszawie

Numer probki 458/2019 463/2019

1. Masa netto, g zgodna zgodna -

2. Zawartosc¢ wody, % (m/m) 7,1 7,7 max. 12
Zawartosc olejkéow

3. eterycznych w s.m., 1,7 1,5 min. 1,3
ml/100g

4. Zawartogc popiotu ogolnego 13,9 5,70 max. 9,5
ws.m., % (m/m)
Zawartosc popiotu

5. nierozpuszczalnego w kwasie 2,88 0,15 max. 1,5

ws.m., % (m/m)

Obecnosc¢ zanieczyszczen

Zawartosc siarczynéw,
mg/kg

Obecnos¢ glutenu

nie stwierdzono obecnosci

<3

stwierdzono obecnos¢
w ilosci 5 mg/kg

nie stwierdzono obecnosci

<3

stwierdzono obecnos¢
w ilosci 15,5 mg/kg
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

KMIN RZYMSKI MIELONY

Tabela 2a o J .
Wyniki badan laboratoryjnych
§iv- -ﬂ""*_' ] e
habibi ﬂ:"" ﬂ' i W’
T 1A RIS - ...:'I__." I. 1 : :
Laboratorium vt (I 1000 A S

wg normy PN-EN ISO 6465:2009
wersja angielska
Przyprawy -- Owoc kminu
rzymskiego (Cuminum cyminum L.)
- Wymagania Cumin, ground

Lp. w Warszawie

458/2019

Numer probki

Obecnosc¢ syntetycznych

463/2019

9. b g nie stwierdzono obecnosci nie stwierdzono obecnosci —
arwnikow
profil olejkow eterycznych profil olejkow eterycznych
10.  Profil olejkow eterycznych charakterystyczny charakterystyczny —
dla kminu rzymskiego dla kminu rzymskiego
11.  Ocena organoleptyczna akceptowalna akceptowalna —
Ocena probki: zgodna/niezgodna niezgodna niezgodna —
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

OREGANO
Informacje ogélne

Tabela 3

Laboratorium
w Warszawie

Numer proébki 450/2019 475/2019

Nazwa Oregano suszone Oregano typ 3%

Przedsiebiorca DAWEX ZHU Pawet Kotowicz, 92-620 Lodz, ul. Rokicifiska 291 konfekcjonowane przez: BadaPak sp.j., Bieniewiec,
’ > Katowicka 9, 96-321 Zabia Wola

Termin trwatosci 07.2020 30.10.2020

Masa nominalna

produktu B 0,2 kg

Cena za opakowanie

[PLN] 16,00 zt (320 g - luz) 6,80 zt

Cena za 100 g [PLN] 5,00 zt 3,40 zt
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Tabela 3a e
Wyniki badan laboratoryjnych

Laboratorium
Lp. w Warszawie

Wymagania jakosciowe
wg normy PN-ISO
7925:2001 Suszona
lebiodka (Origanum

vulgare L.) Liscie cate
lub rozdrobnione.

Wymagania

Numer probki 450/2019 475/2019

1. Masa netto, g — zgodna —

2. Zawartos¢ wody, % (m/m) 9,62 9,81 nie wiecej niz 12
Zawartosc olejkow 1,6

3. eterycznych w s.m., 0,6 (niezgodne z deklaracja nie mniej niz 1,5
ml/100g na opakowaniu: 3%)
Suma zawartosci karwakrolu

4, i tymolu w olejku — 74,0 —
eterycznym, % (GC/FID)

5,  Zawartosc popiotu ogolnego 8,24 8,73 nie wiecej niz 10
ws.m., % (m/m)
Zawartosc popiotu

6. nierozpuszczalnego w kwasie 1,25 0,444 nie wiecej niz 2

ws.m., % (m/m)
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Lp.

9.

10.

Tabela 3a

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki
Zawartosc substancji
obcych, % (m/m)

- zdrewniate todyzki

- rozkrusz (ponizej 500 pm)
- obce liscie i fragmenty
roslin

Zawartos¢ siarczynow,
mg/kg

Obecnos¢ glutenu

Ocena organoleptyczna

Ocena probki: zgodna/niezgodna

450/2019

0,7
14,0
80,1
<3
nie stwierdzono obecnosci

kwestionowana

niezgodna

Wyniki bada

OREGANO

nie stwierdzono obecnosci

kwestionowana

niezgodna

n laboratoryjnych

Wymagania jakosciowe
wg normy PN-ISO
7925:2001 Suszona
lebiodka (Origanum

vulgare L.) Liscie cate
lub rozdrobnione.

Wymagania

zawartosc rozdrobnionych
todyzek i innych czesci
rosliny nie powinna
przekracza¢ 3% (m/m)
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Nazwa Szafran nitki Szafran
(wg swiadectwa towaru Szafran Sargol)
Przedsiebiorca PPHU "Rolpol-Agra” R. Nowaczyk, Tarkowo Gorne, ul. importer: Origos Ozga Sp. J., ul. Lipowa 24,
€ Owocowa 12, 86-060 Nowa Wies Wielka 55-040 Sleza
Termin trwatosci 31.12.2021 01.04.2022
Masa nominalna
produktu g g
Cena za opakowanie
[PLN] 17,99 zt 16,90 zt
Cena za 100 g [PLN] 1799,00 zt 1 690,00 zt
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Masa netto, g zgodna zgodna -
Zawartosc wilgoci

i substancji lotnych, 13,1 9,2 kmax.l 1Iﬁ
% (m/m) (kat. I-111)
Zawartosc popiotu ogolnego 13.0 49 max. 8
ws.m., % (m/m) ’ ’ (kat. I-111)
Zawartosc popiotu max. 1.0
nierozpuszczalnego w kwasie <0,1 0,29 (kat 'I-I,II)
ws.m., % (m/m) ’

. min. 70 (kat. I)
sita smaku 79,3 78,0 min. 55 (kat. Il)
(jako pikrokrocyna) min. 40 (kat. IIl)
Sita aromatu min. 20

: 41,6 49,6 max. 50
(jako safranal) (kat. I-11l)
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

min. 200
(kat. 1)
Sita barwienia . 159,’? o . min. 170
(jako krocyna) 186,2 (niezgodna z wartoscia w swiadectwie (kat. II)
] y towaru dla szafranu Sargol) S
min. 120
(kat. 1lI)

8 Identyfikacja syntetycznych
’ barwnikow HPLC

nie stwierdzono obecnosci

nie stwierdzono obecnosci

9 Zawartosc siarczynow,
’ mg/kg

<3

<3

10. | Ocena organoleptyczna

niezgodna (fragment wtosa/siersci)

niezgodna (4 fragmenty
wtoskow /wtokienek); obecnosc
fragmentow o niejednolitej barwie -
Z pomaranczowo-zottymi koncami,

wszystkie formy szafranu
powinny by¢ wolne
od zanieczyszczen innych
niz roslinne

nieodpowiadajacymi jakosci ,,Sargol”
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Tabela 5

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki

Nazwa
Przedsiebiorca

Termin trwatosci

Masa nominalna
produktu

Cena za opakowanie
[PLN]

459/2019

Kurkuma

habibi; www.habibi.pl

12/2020

100 g

5,00 zt

Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

KURKUMA
Informacje ogolne

461/2019

Kurkuma
Dystrybutor P.W. Marsol,
ul. Szkolna 17A,
86-120 Pruszcz

11/2020

100 g

4,00 zt

473/2019

Kurkuma z Indii

Unilever Polska Sp. z o.0.,
Al. Jerozolimskie 134,
02-305 Warszawa

06/2022

20g

1,99 zt
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

KURKUMA

Tabela 5 Informacje ogoélne

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki 459/2019 461/2019 473/2019

Cena za 100 g [PLN] 5,00 zt 4,00 zt 9,95 zt
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

KURKUMA

Tabela 5a . .
badan laboratoryjnych
B gmove
=
Wymagania
. jakosciowe
Laboratorium wg normy

1SO 5562:1983 (E)

Lp. w Warszawie Turmeric, whole

: . or ground
' (powdered) -
Specification
Numer probki 459/2019 461/2019 473/2019
1. Masa netto, g zgodna zgodna zgodna -
2. Zawartosc wody, % (m/m) 6,40 7,40 8,10 max. 10
3 Zawartosc popiotu ogolnego 6,87 8,35 6,52 max. 9

ws.m., % (m/m)

Zawartos¢ popiotu
4, nierozpuszczalnego w 0,16 0,08 0,35 max. 1,5
kwasie w s.m., % (m/m)
Zawartos¢ kurkuminoidow
w przeliczeniu na

5. . 2,30 2,17 2,56 min. 2
kurkumine ws. m., % ’ ’ ’
(m/m)
6. Moc barwienia, % 2,44 2,36 2,79 min. 2
7. Obecnos¢ zanieczyszczen nie stwierdzono obecnosci nie stwierdzono obecnosci nie stwierdzono obecnosci —
8. Zawartosc siarczynow, <3 <3 <3 _
mg/kg
9. Obecnosc glutenu nie stwierdzono obecnosci  nie stwierdzono obecnosci nie stwierdzono obecnosci —
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Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

Lp.

10.
11.

12.

Tabela 5a

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki

Obecnos¢ syntetycznych
barwnikow

Identyfikacja syntetycznych
barwnikéw HPLC

Ocena organoleptyczna

Ocena probki: zgodna/niezgodna

459/2019

nie stwierdzono obecnosci
nie stwierdzono obecnosci
akceptowalna

zgodna

KURKUMA
Wyniki badan laboratoryjnych
R gmove

461/2019

nie stwierdzono obecnosci
nie stwierdzono obecnosci
akceptowalna

zgodna

473/2019

nie stwierdzono obecnosci
nie stwierdzono obecnosci
akceptowalna

zgodna

Wymagania
jakosciowe
wg normy
ISO 5562:1983 (E)
Turmeric, whole
or ground
(powdered) -
Specification
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Tabela 6

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki

Nazwa

Przedsiebiorca

Termin trwatosci

Masa nominalna
produktu

Cena za opakowanie
[PLN]

Cena za 100 g [PLN]

Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

PAPRYKA/CHILLI

CHILLI

EX

457/2019

Chilli w proszku, ekstra ostre
(Chilli Powder Ekstra Hot)

Dystrybutor: Smaki Orientu, ul. Mysliborska 62d/16,
03-185 Warszawa

28.02.2021

100 g

6,00 zt

6,00 zt

Informacje ogélne

7
e §

471/2019

Chili z Indii Knorr

Unilever Polska Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 134,
02-305 Warszawa

07/2021

15¢g

2,39 zt

15,93 zt
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Tabela 6a

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki
Masa netto, g

Zawartosc wody, % (m/m)

Zawartosc popiotu ogolnego
ws.m., % (m/m)
Zawartos¢ popiotu

nierozpuszczalnego w kwasie

ws.m., % (m/m)

Zawartosc kapsaicyny, pg/g,

HPLC-DAD

Ostrosc Chilli, SHU (Scoville
Heat Units)

Catkowita zawartos¢
naturalnych substancji
barwiacych, ASTA
Obecnosc syntetycznych
barwnikow

457/2019
zgodna
6,80

6,5

0,16

1464,7

45 000

72,0

nie stwierdzono obecnosci

Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

PAPRYKA/CHILLI

Wyniki badan laboratoryjnych
- _

471/2019

zgodna
5,9

4,91

0,07

1036,8

40 000

nie stwierdzono obecnosci

Wymagania jakosciowe
wg normy SO 972:1997 (E)
Chillies and capsicums,
whole or ground
(powdered) - Specification

(dotyczq tylko probki
nr 471/2019)

max. 11

max. 10

max. 1,6
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Lp.

10.
11.
12.

13.

Tabela 6a

Laboratorium
w Warszawie

Numer probki

Identyfikacja syntetycznych
barwnikéw HPLC

Zawartosc siarczynow,
mg/kg

Obecnos¢ zanieczyszczen
Obecnosc glutenu

Ocena organoleptyczna

Ocena probki: zgodna/niezgodna

457/2019

nie stwierdzono obecnosci
<3
nie stwierdzono obecnosci
nie stwierdzono obecnosci
akceptowalna

zgodna

PAPRYKA/CHILLI
Wyniki badan laboratoryjnych
1

471/2019 |
nie stwierdzono obecnosci
<3
nie stwierdzono obecnosci
nie stwierdzono obecnosci
akceptowalna

zgodna

Wymagania jakosciowe
wg normy SO 972:1997 (E)
Chillies and capsicums,
whole or ground
(powdered) - Specification

(dotyczq tylko probki
nr 471/2019)
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Tabela 7

Numer probki

Nazwa

Przedsiebiorca

Termin
trwatosci

Masa nominalna
produktu

Cena za
opakowanie
[PLN]

Cenaza 100 g
[PLN]

L}
TURMERIC / HALDI POWDER

PQUDRE DE CURCUMA
EDER

501/2019

Kurkuma
Curcuma longa

KK Polska
ul. Krzywoustego
Gdynia

31.08.2021

100 g

4,10

4,10

506/2019

Papryka stodka mielona
Capsicum annum
Zapakowano w Austrii
dla Tesco.

Kraj pochodzenia
Hiszpania

09.12.2020

20g

0,99

4,95

507/2019

Papryka stodka mielona
Capsicum annum
Wyprodukowano dla
Scamark Polska Sp. z

0.0. ul. Jutrzenki 156 02-

231 Warszawa przez FHU
Konpack Jacek
Sobczynski Konin.
Kraj pochodzenia Chiny

06.2020

N0g

1,99

2,21

508/2019
Kmin rzymski mielony
Cuminum cyminum

Dystrybutor : Kuchnie
Swiata Warszawa.

Kraj pochodzenia Indie
18.03.2021

100 g
8,50

8,50

PRZYPRAWY ZBADANE W LABORATORIUM W OLSZTYNIE
Informacje ogélne

520/2019

Oregano
Origanum vulgare

FH ,,Ekka” Andrzej Kufel,
Wrzesnia

Kraj pochodzenia Turcja
02.21

1 kg

49,80

4,98

Strona 24 z 26



Tabela 7a

Numer probki

Nazwa

Masa netto, g
Zawartosc popiotu
ogoblnego w s.m.,
% (m/m)
Zawartosc popiotu
nierozpuszczalneg
o w kwasie
ws.m., % (m/m)
Gatunek
botaniczny
(analiza DNA)
Zawartosc
sktadnika
gtownego, %

ke
TURMERIC / HALDI POWDER

POUDRE DE CURCUMA
KURKUMABOEGER

501/2019

Kurkuma
Curcuma longa

zgodna

zgodny
(Curcuma longa)

93,2

506/2019

Papryka stodka mielona

Capsicum annum
zgodna

6,80

0,26

zgodny
(Capsicum annum)

Wyniki badan laboratoryjnych przypraw przeprowadzonych w IV kwartale 2019 r. przez laboratoria UOKiK w Warszawie i Olsztynie

507/2019

Papryka stodka mielona

Capsicum annum
zgodna

9,42

0,82

zgodny
(Capsicum annum)

90,6

PRZYPRAWY ZBADANE W LABORATORIUM W OLSZTYNIE
Wyniki badan laboratoryjnych

508/2019

Kmin rzymski mielony

Cuminum cyminum

zgodny
(Cuminum cyminum)

94,7

520/2019

Oregano
Origanum vulgare

zgodny
(Origanum vulgare)

66,2
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PRZYPRAWY ZBADANE W LABORATORIUM W OLSZTYNIE
Wyniki badan laboratoryjnych

Tabela 7a
Lp.
" TURMERIC / #LDY POWDER
Numer probki 501/2019 506/2019 507/2019 508/2019 520/2019
Nazwa Kurkuma Papryka stodka mielona = Papryka stodka mielona Kmin rzymski mielony Oregano
Curcuma longa Capsicum annum Capsicum annum Cuminum cyminum Origanum vulgare
6. | Zawartos¢
zanieczyszczen 6,8 nie wykryto 9,4 5,3 33,8
roslinnych, %
7. | Ocena — akceptowalna akceptowalna — —
organoleptyczna
Ocena probki: .
zgodna/niezgodna zgodna zgodna zgodna zgodna niezgodna

Opracowane przez Laboratorium w Warszawie przy wspotudziale Laboratorium w Olsztynie
9-10.12.2019 r.
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