warto

brand produkujacy krotkie se-
rie unikalnych T-shirtéw. Po raz
kolejny nadszed! moment,

w ktérym musialem podjaé de-
cyzje o zmianach. Gotowanie
bardzo mnie wciagnelo, zacza-
lem ,legalizowaé” swoje umie-
jetnosci, rozpoczatem nauke

w college’u, w zwigzku z czym
zaczeto mi brakowac czasu na
HPS, dlatego sto procent uwagi
skupilem na gotowaniu. Po
roku w college’u zaczatem stu-
dia na uniwersytecie na kierun-
ku International Culinary Arts,
a od roku kontynuuje nauke na
kierunku Hospitality Manage-
ment. Teraz robienie T-shirtow
to tylko hobby. Nie potrafi¢ po-
wiedzie¢, kiedy bylo latwiej lub
trudniej. Ja przyjechalem tam

z takim optymizmem i determi-
nacja, ze nie zauwazalem prze-
szkdd, skupialem sie na mozli-
wosciach. Doé¢ szybko odnalaz-
lem swoje $ciezki i poczulem sig¢
u siebie.

Przygotowywanie positkow
to cos wiecej niz praca?

— O tak! Zawsze pociagala
mnie kreacja, a ten zawdd po-
zwala mi wyzy¢ sie kreatywnie,
jest moja pasja. Oczywiscie,
poza ta bardzo przyjemna stro-
na tego zawodu jest druga,
mniej glam strona, ktora sa

dlugie godziny ciezkiej fizycznej
pracy. Mnie to jednak nie prze-
szkadza, bo gotowanie to co$
wiecej niz zawdd — to sposéb
na zycie, subkultura, ktéra mi
odpowiada. Pisze o gotowaniu,
jestem felietonistg ,Monitor Ma-
gazine”. Zaczynalem od bloga,
ktorego celem bylo zapisanie,
ocalenie przed zapomnieniem
0s0b, sytuacji czy miejsc, ktore
kiedys spotkalem na swojej dro-
dze, byl to taki rockandrollowy
pamietnik z przepisami.

Spotykasz w Londynie wielu
ciekawych ludzi...

— To tygiel, a kuchnia to pi-
racki statek pelen najemnikow
i wyrzutkéw (Smiech). Trafiaja
tu ludzie z najrézniejszych ,ba-
jek”. M¢j pierwszy szef kuchni
byl w latach siedemdziesiatych
menadzerem zespotu Pink Fai-
ries, a pdzniej didzejem i pro-
motorem, zorganizowal pierw-
szy w Londynie koncert niezna-
nego wowczas R.E.M, przyjaz-
nil sie z Elvisem Costello, Lem-
mym z Motorhead i innymi
muzykami. To on przedstawil
mnie wielu osobom i byl dla
mnie zywa encyklopedia. Pa-
mietam, kiedy pierwszy raz zo-
baczytem w drzwiach kuchni
Micka Jones’a z The Clash,
ugiely mi sie kolana. Zreszta,

puborestauracja, w ktorej pracu-
je ma dluga tradycje zatrudnia-
nia i goszczenia celebrytow. Seal
byt ochroniarzem, agent 007 Da-
niel Craig barmanem, a George,
perkusista grajacy jako ,najem-
nik” u Paula McCartneya i The
Clash, obieral mi ziemniaki. Geo-
rge para sie takimi zajeciami od
czasu do czasu, poniewaz jest
personifikacja pojecia ,biedny ar-
tysta”, co jest rezultatem orga-
nicznej niezdolno$ci do kompro-
miséw. A ja? Mieszkam w Not-
ting Hill a pracuje w Hackney,
tam prawie codziennie spotykam
kogos$ ze $wiata muzyki czy filmu,
jest to coé naturalnego, nie jest to
wydarzeniem, wiec spotkanie
Kazika tak tez potraktowalem,

a on nie stwarzal zadnych barier,
mieliémy bardzo kolezenska roz-
mowe. Poza tym Kazik i Kult to
bardzo mili, normalni ludzie

i pija Guinnessa. Swietnie wspo-
minam spotkanie z Kasia Figura,
ciepla i megasympatyczna osoba,
pelna pozytywnej energii. Oczy-
wiScie za kazdym razem kiedy
koncertuja w Londynie, staram
sie spotykac z Vader’em i stara,
ekipa olsztynsko-warminskich
metalowcéHw na emigracji.

Wracasz do domu?
— Niezbyt czesto, chociaz
w ostatnim roku udalo mi sie

spedzi¢ dtuzszy czas w Polsce,

w grudniu pomagalem Wojtkowi
Amaro jako jego sous chef

w Atelier Amaro. Jednak im jes-
tem starszy, tesknota wzrasta. Za
Srédmiesciem, gdzie mieszka-
lem, za Zatorzem, ktore uwiel-
biam, i za Kronowem gdzie si¢
wychowalem.

Jakies plany?

— Mowiac szczerze, jesteSmy
z 7ong otwarci na to, co przynie-
sie nam przyszloé¢ i nie okresla-
my sie jednoznacznie. Jedno jest
pewne, jezeli wrocimy do Polski,
bedziemy teskni¢ za Londynem,
a jezeli zostaniemy tam, bedzie-
my teskni¢ za Polska. Pytasz, czy
to mozliwe, zeby ulozy¢ sobie
tam zycie, oczywiscie, ze tak.
Znam na to wiele przykladow.
Moim celem na przyszlo$é jest
stworzenie bistro z prawdziwego
zdarzenia. A gdzie — to juz
mniej istotne. W tej chwili reali-
zuje si¢ w Londynie, tworzac
Projekt Kornwalia, ktéry ma na
celu zwiekszenie zatrudnienia
w Kornwalii poprzez zwiekszenie
popytu na ich produkty. Moja fi-
lozofia jest to, ze wszedzie sa lu-
dzie, ktorzy zashuguja na to, by
jesé pyszne rzeczy w stylowym
otoczeniu i $wietnej atmosferze.
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